
JANUARI

FEBRUARI

MAART

APRIL

MEI

JUNI

JUL I

AUGUSTUS

SEPTEMBER

OKTOBER

NOVEMBER

DECEMBER

G A U C H O S

TO SHARE
E M PA N A D A  6½

Argentijns pasteitje in diverse smaken

C H O R I Z O  5
Argentijns worstje

R I B  S L I C E S  (4 stuks) 7

G A M B A  per stuk 5½

L A M S B I T E S  (2 stuks) 12½

Liever iets voor jezelf ?    T O M AT E N S O E P J E  4

STARTERS
C A R PA C C I O  14

M E T  T R U F F E L M AY O N A I S E  + 1
Rund, rucola, pijnboompitten, kaas, cornichons & zeezout

A R G E N T I J N S E  S E L E C T I E  16
Chorizoworstje, empanada, gamba

AV O C A D O  &  PA L M I T O  S A L A D E  12
K I P  + 5 /  Z A L M  + 7 /  S T E A K  + 6

Palmhart, tomaat, ui, avocado & mosterddressing

C O Q U I L L E S  15
Sint-jakobsschelpen, spinazie

Vraag naar onze allergie-informatie. Alle prijzen zijn in € en inclusief bediening en btw. 

PA N  D E  Q U E S O   4
Zuid-Amerikaanse kaasbroodjes (2) met kruidenboter

B R E E K B R O O D  7
met tapenade & kruidenboter

	 180 g	 225 g	 300 g	 400 g

B I F E  D E  C U A D R I L 	 20	 23	 28	 33
Steak
B I F E  D E  L O M O  	 30	 35	 46	 59
Ossenhaas
B I F E  D E  C H O R I Z O  	 22	 25	 31	 40
Entrecote
B I F E  A N C H O  	 	  29	 38	 46
Rib-eye

Steaks ook verkrijgbaar in een groter formaat tot 1 kg, perfect om te delen

SAMEN SMAAKT BETER:  TO SHARE

G A U C H O  S E L E C C I Ó N 
(450 g) 47½ (675 g) 65

Proef Argentinië, selectie van verschillende Gauchos steaks
Cuadril, entrecote & rib-eye

C H U R R A S C O  D E  C U A D R I L 
(250 g) 25 (450 g) 39

Spiral-cut Cuadril, peterselie & knoflook

De steaks worden exclusief bijgerechten geserveerd

Onze plates worden geserveerd met rustic ‘skin on’ frietjes & mayonaise

S T E A K  P L AT E  17½
Bife de Cuadril (150 g)

G E G R I L D E  V E R S E  Z A L M  26
Verse aanvoer & ook vooraf te reserveren

G A U C H O S  B U R G E R  21
M E T  T R U F F E L M AY O N A I S E  + 1

OOK ALS VEGAN BURGER

P I N C H O  22
Argentijns rundvlees op een spies

S T E A K  PA L E R M O  25
Spiral-cut Cuadril, cheddarkaas, paprika & rode ui

L A M S C A R R É
H A LV E  3 0   /   H E L E  5 5

G E G R I L D E  K I P  19
“Beter Leven” kipfilet in chimichurri marinade

‘ B E T E R  L E V E N ’  S PA R E  R I B S
É É N  S PA R E  R I B  2 4   /   +  E X T R A  R I B  1 3

RODE PUNTPAPRIKA’S   5

GAUCHOS SALADE MET MOSTERDDRESSING   5 

SPINAZIE  5 

MAÏSKOLF   7

GROENE ASPERGES   6

GEGRILDE COURGETTE   5

CHAMPIGNONS   5

LOADED FRIETJES MET TRUFFELMAYONAISE 
& PARMEZAANSE KAAS   7 

FRIETJES VAN ZOETE AARDAPPEL   6

RUSTIC ‘SKIN ON’ FRIETJES & MAYONAISE   6 

ARGENTIJNSE FRIETJES   7 

GEPOFTE AARDAPPEL MET ZURE ROOM, 
KRUIDEN- OF ROOMBOTER   5

P E P E R S A U S  /  K N O F L O O K S A U S  /  B A R B E C U E S A U S  /  C H I M I C H U R R I  2½

M A K E  I T  A  M E N U  -  D E S S E R T  O F  T H E  D AY  + 5

Geen zout 
toegevoegd

D E N  H A A G  -  E I N D H O V E N  -  M A A S T R I C H T  -  R O T T E R D A M  -  U T R E C H T


